VIRE CLESSECuvée Tradition
Millésime 2006

Vinification et élevage :

Le Viré Cless&uvée traditionr2006 est un vin blanc issue d’une sélection gitrsieurs parcelles.
Les raisins sont récoltés a la main a maturiténgdé en évitant au maximum la trituration et I'oayidn
des baies. Le pressurage pneumatique se fait appgentiere, le modt est mis en cuve et refrgdig
favoriser les échanges aromatiques et le débourbage

Ensuite le moQt est mis dans de trés anciens Feutir&ehéne et subit la fermentation alcoolique
dirigée par les levures indigenes (naturellemeésgmtes sur les raisins et dans les chais), lafeation
malolactique est réalisées a 100 %. Le vin est dam@ié et élevé sur lies fines en foudre pendaht
mois.

Fiche technique:

Cépage : Chardonnay

Age des Vignes : 45 ans en moyenne

Superficie : environ 3 ha.

Le terroir : Argilo-calcaire. Exposition Sud-est. Situé a Clesgignoble en Conversion Agriculture
Biologique depuis 2006.

Altitude de 250 métres.

Millésime : 2006 (premier millésime dont les rasssont issus de I'’Agriculture biologique)

Appellation : Appellation Viré Clessé contrblée

Notes dégustation :

Le Viré Clessécuvée tradition 2006 a une robe or vert.es sols argilo-calcaires labourés
régulierement révelent le Terroir @dessé dans toute sa noblesse.

Le nez est tres complexe et exprime le fruit magsela minéralité.

Ce vin a la fois rond et élégant, vous laisserbbng souvenir en bouche révélant des subtiles reganc
de fruits blancs et exotiques.

Gastronomie:
Ce Viré Clessé accompagnera parfaitement : poissiongs de mer, grenouilles, escargots,
fromages de chévres. Température idéale de déigustdi2/14°C.

Garde:
Le Viré Cless&uvée traditior2006 peut se déguster des a présent ou se gaadeaais.
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